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70 places assises

CTA RIE Vide sur
Aire de Livraison

Vide sur Hall

Vide sur HallVide sur Activité

Vide sur
Sortie Parking

Vide sur RIE

Vide sur
Scramble

Vide sur
Cuisine

Vide
Technique

Hottes

Vide
Technique

Asc. Cuis.
800kg

ECS

C
FO

-C
FA

ECS

LT Traitement Air Hall
S: 20,42 m2

HSFP : 220cm

CFO-CFA

C
V

C

CFO-CFA

C
V

C

CVC

ouvrant
(extraction air
désenfumage)

ouvrant
(extraction air
désenfumage)

ouvrant
(extraction air
désenfumage)

ouvrant
(extraction air
désenfumage)

ouvrant
(extraction air
désenfumage)

Circ. V SE
S: 19,69 m2

HSFP : -

Circ. V SO
S: 20,70 m2

HSFP : -

Circ. Vest. RIE
S: 48,61 m2

HSFP : 250 cm

Entretien
S: 14,28 m2

HSFP : 220 cm

Vidoir O
S: 1,30 m2

Rgt Palier S 1
S: 15,77 m2

HSFP : 220 cm

Rgt Palier S 2
S: 62,29 m2

HSFP : 220 cm

Vestiaire F
S: 24,98 m2

HSFP : 220 cm

Vestiaire H
S: 22,74 m2

HSFP : 220 cm
Restauration alternative
S: 218,86 m2

HSFP : 250 cm

Distribution alternative
S: 86,20 m2

HSFP : 250 cm

Rgt Palier N 2
S: 33,66 m2

HSFP : 220 cm

Rgt Palier N 1
S: 3,98 m2

HSFP : 220 cm

Palier N
S: 49,59 m2

HSFP : 250 cm

Circ. V NE
S: 19,62 m2

HSFP : -

Circ. V NO
S: 19,62 m2

HSFP : -

Réserve Cuisine 1
S: 35,92 m2

HSFP : 220 cm

Vestiaire Cuisine H
S: 30,95 m2

HSFP : 220 cm

Vestiaire Cuisine F
S: 22,91 m2

HSFP : 220 cm

Réserve Cuisine 2
S: 39,60 m2

HSFP : 220 cm

Bureau Chef Contrôle Gestion
S: 23,46 m2

HSFP : 250 cm

Palier S
S: 55,17 m2

HSFP : 250 cm

Circ. Cuisine
S: 35,14 m2

HSFP : 220 cm


